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PRECIO: 55€

IVA incluído




LA PATAGONIA

Surtido de aperitivos


Oliva gordal, chips y totopos con crema de aguacate


PARA EMPEZAR (a compartir)

Croquetas de cecina


Con mahonesa de jalapeño


Ceviche verde

Clorofilas, tirabeques y maíz tatemado


SEGUNDOS (a compartir)


Chicharron

El torrezno de MamaQuilla con aliño de aji-lima


Alcachofas al carbón

Con yema encurtida en hoja santa y oreja crujiente


PRINCIPALES


Corvina a la brasa

Con verduritas a la brasa y leña


Presa iberica

Con demi-glace trufada de piñones y nueces de macadamia


MOMENTO DULCE (a compartir)


Tarta de queso

Con frutos silvestres


BODEGA

Ramón Bilbao Verdejo 
Ramón Bilbao Rosado


Fos Saltaviñas Magnum Tinto 
Agua, Cerveza y refrescos 

incluidos


EXTRAS:

Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut :12€


Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€ 
Welcome de Margarita: 10€


PRECIO: 65€

IVA incluído




lunático

Surtido de aperitivos


Oliva gordal, chips y totopos con crema de aguacate


PARA EMPEZAR (a compartir)


Brioche de Bogavante 

Con mimosa de ensaladilla y chipotle 


Ceviche verde

Clorofilas, tirabeques y maíz tatemado


SEGUNDOS (a compartir)

Langostinos tigre en tempura 


Con salsa de rocotos


Alcachofas al carbón

Con yema encurtida en hoja santa y oreja crujiente


PRINCIPALES


Lubina a la brasa

Con verduritas a la brasa y leña


Ojo de Bife

Con chimichurri y salsa criolla. 


MOMENTO DULCE (a compartir)


Flan de queso cremoso

Con sopa de maracuyá y chantilly de haba tonka


Milhoja Argentina

Dulce de leche y merengue


BODEGA

José Pariente Verdejo

Ramón Bilbao Rosado 
Tarsus Crianza Tinto


Agua, Cerveza y refrescos incluidos


EXTRAS:

Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut :12€


Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€ 
Welcome de Margarita: 10€


PRECIO: 90€

IVA incluído




LA PUNTA ZICATELA (cocktail 1)


Gazpacho de tomate amarillo

Y fruta de la pasión


Croquetas de cecina

Con mahonesa de jalapeño


Panipuri de ensaladilla

Encurtidos y mahonesa de ajilima


Ceviche verde

Con clorofilas, tirabeques a la brasa, maíz tatemado


Coca con matrimonio

Hojaldre invertido, anchoa, boquerón y encurtidos


Bocado de tortilla de patatas

Con cebolla caramelizada y salsa de rocotos


Langostino tigre

Rebozados con tempura de pistachos


Brocheta de lomo saltado

Dados de solomillo y verduritas al wok


MOMENTO DULCE

Mini Coulant


 Strudel de manzana 


BODEGA

Ramón Bilbao Verdejo 
Ramón Bilbao Rosado


Fos Saltaviñas Magnum Tinto Agua, 
Cerveza y refrescos incluidos 


EXTRAS:

Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut:12€ 

Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€ 
Welcome de Margarita: 10€


Sushi

Roll nikkei de atún rojo salvaje 10€ 
Roll Veggie con tartar de mango 7€


PRECIO: 50€

IVA incluído


duración estimada: una hora y media




YASUNÍ (cocktail 2)


Panipuri de ensaladilla

Encurtidos y mahonesa de ajilima


Pastel de cabracho

En hojaldre invertido


Yema de huevo frita

En caparazón de patata


Zamburiña flambeada

Con leche de tigre verde


Croquetas de cecina

Con mahonesa de jalapeño


Tartar de atún

En pan suflado de mejillón


Langostino tigre

Rebozados con tempura de pistachos


Brioche de Bogavante 

Con mimosa de ensaladilla y chipotle


Brocheta de pollo de corral

Marinado en achiote


Brocheta de lomo saltado

Dados de solomillo y verduritas al wok


MOMENTO DULCE

Lollipop de chocolate y mocca


Sorbete de mojito cubano


BODEGA

José Pariente Verdejo

Ramón Bilbao Rosado 
Tarsus Crianza Tinto


Agua, Cerveza y refrescos incluidos


EXTRAS:

Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut :12€


Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€ 
Welcome de Margarita: 10€


Sushi

Roll nikkei de atún rojo salvaje 10€ 
Roll Veggie con tartar de mango 7€


PRECIO: 70€

IVA incluído


duración estimada: una hora y media
















eventos@restaurantemamaquilla.com

COMPARTE NUESTRA

PASIÓN!
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