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LA AHZNHA

Aperrri
7010P05 7€ MAlZ

Con crema de aguacate

FHEA TMPEZAE (4 compiere)
GlUPA

La clasica, con pico de gallo

CRODUETAS PE CECINA

Con mahonesa de jalapeno

SELUNPYS (4 comPierie)
CEVIcHs PE (DRVINA

Lehe de tigre de fruta de la pasion, mango, boniato y choclo
LAnGosTIveS v TemPueA

Con salsa de rocotos

PEINCIPAL

(ARRILLERA PE TERVERA

Con mole poblano

MOMENTO DUYLICE (4 comparre/

74rTA & QUes0

Con frutos silvestres

BOVEGA

Ramon Bilbao Verdejo Ramoén Bilbao Rosado
Fos Saltavinas Magnum Tinto Agua, Cerveza y refrescos incluidos

ZXTHS:
Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut :12€
Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€
Welcome de Margarita: 10€

PEELIY: B5€

IVA incluido
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LA TAAGONHA

Surrzr0 e APERITIV0S

Oliva gordal, chips y totopos con crema de aguacate

THEA TMPEZAE (4 comPherie)
RODUETAS PE CECIVA

Con mahonesa de jalapefo

CEVICHE PE (ORYVINA

Lehe de tigre de fruta de la pasion, mango, boniato
y choclo

SECUNDOS (4 comparize/

CHIcHARRON

El torrezno de MamaQuilla con alifio de aji-lima

GuAcANoLE TATENAPD

Con totopos y su pico de gallo

PEINCIFALES

CORYIVA A LA BRASA

Con verduritas a la brasa y lefa

PLumA 1BERICA

Con pisto de frutas tropicales y puré de boniato

MOMENTO PULCE (4 comparrre)

TARTA 7€ Ques0

Con frutos silvestres

BOPEGA

Ramon Bilbao Verdejo
Ramon Bilbao Rosado
Fos Saltavinas Magnum Tinto
Agua, Cerveza y refrescos
incluidos

P
Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut :12€
Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€
Welcome de Margarita: 10€

PEEIY: 65¢ ©
IVAincluido
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Lumarrco
SurTIP0 PE APERITIV0S

Oliva gordal, chips y totopos con crema de aguacate

FHEA ZMPEZAE (4 compiere/
BRIOCHE PE BOGAVANTE

Con mimosa de ensaladilla y chipotle

CEVICHE PE (DrVIMA

Lehe de tigre de fruta de la pasiéon, mango, boniato
y choclo

SEZUNPYS (4 comparie/

[ANGOSTINGS TIGRE W TEmPUrRA

Con salsa de rocotos

CHIcHARRON

El torrezno de MamaQuilla con alifio de aji-lima

VEINCIPAES
[uBIvA 4 14 BrASA

Con verduritas a la brasa y lefa

O & BIE

Con chimichurri y salsa criolla.

MOMENTE DULLE (4 conpherze)

FLAN P& Duesp crewoso
Con sopa de maracuya y chantilly de haba tonka

MiHorA AegevimA

Dulce de leche y merengue

BOPEA

José Pariente Verdejo
Ramon Bilbao Rosado

Tarsus Crianza Tinto
Agua, Cerveza y refrescos incluidos

ZXTHS:
Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut :12€
Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€
Welcome de Margarita: 10€

©

FEELTY: 90€

IVAincluido
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SOPA FRIA PE FRUTAS TROPICALES

Mango y fruta de la pasion

(RODUETAS JE CECIVA

Con mahonesa de jalapefo

PANIPURI PE ENSALAPILIA

Encurtidos y mahonesa de ajilima

CEVICHE PE CoRVINA

Leche de tigre de fruta de la pasion

(OCA coW MATRIMONID

Hojaldre invertido, anchoa, boquerén y encurtidos

BOCAP0 P& TORTILLA PE PATATAS

Con cebolla caramelizada y salsa de rocotos

[AVGosTIVD TIGRE

Rebozados con tempura de pistachos

BROCHETA € LoWD SALTAPD

Dados de solomillo y verduritas al wok

HOMHENTO PULE

Mt Coulawr
. Sreupel pe MANZAVA

. BOVEGA

Ramon Bilbao Verdejo
Ramon Bilbao Rosado
Fos Saltavinas Magnum Tinto Agua,
Cerveza y refrescos incluidos

ZXTHHE:
Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut:12€
Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€
Welcome de Margarita: 10€

Sluselr

Roll nikkei de atun rojo salvaje 10€
Roll Veggie con tartar de mango 7€

PEECTY: 50€

IVAincluido
duracion estimada: una hora y media
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FAMIPURL PE ENSALAPILLA

Encurtidos y mahonesa de ajilima

PAsreL pe cABRACHD

En hojaldre invertido

YemA e Hugvo FRITA

En caparazén de patata

Viezea

Con tomatillo verde

(RODUETAS PE CECIVA

Con mahonesa de jalapefio

7AgrAR P& ATV

En pan suflado de mejillon

LAnéGosTivp TiGee

Rebozados con tempura de pistachos

BRIVCHE PE BOGAVANTE

Con mimosa de ensaladilla y chipotle

BROCHETA PE Pollo 7& corrAL

Marinado en achiote

BROCHETA PE LoWo SALTAPO

Dados de solomillo y verduritas al wok

MOMENTO DULLE
L0LLIPOP PE CHOCOLATE Y MOCCA
SDRBETE P& NOTITO CUBAND

BOPEGA

José Pariente Verdejo
Ramodn Bilbao Rosado
Tarsus Crianza Tinto

Agua, Cerveza y refrescos incluidos

ZXTHHS:
Welcome de Champagne Perrier Jouet Brut :12€
Welcome de Cava Marques de Monistrol: 5€
Welcome de Margarita: 10€

Sluselr

Roll nikkei de atun rojo salvaje 10€
Roll Veggie con tartar de mango 7€

PEECIY: 70€

IVAincluido
duracion estimada: una hora y media
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	Sept 2024 MENÚS GRUPOS  MAMAQUILLA_ SENTADOS.pdf
	LA AMAZONÍA
	Aperitivo
	PARA EMPEZAR (a compartir)
	SEGUNDOS (a compartir)
	Ceviche de Corvina
	Langostinos en tempura
	Con salsa de rocotos
	PRINCIPAL
	Carrillera de ternera
	BODEGA
	PRECIO: 55€


	LA PATAGONIA
	Surtido de aperitivos
	PARA EMPEZAR (a compartir)
	Ceviche de Corvina

	SEGUNDOS (a compartir)
	Chicharron
	Guacamole tatemado

	PRINCIPALES
	Corvina a la brasa
	Pluma iberica

	MOMENTO DULCE (a compartir)
	BODEGA
	PRECIO: 65€
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	Surtido de aperitivos
	PARA EMPEZAR (a compartir)
	Ceviche de Corvina
	SEGUNDOS (a compartir)
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	MOMENTO DULCE (a compartir)
	Flan de queso cremoso
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	BODEGA
	PRECIO: 90€
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	LA PUNTA ZICATELA (cocktail 1)
	Sopa fria de frutas tropicales
	Croquetas de cecina
	Panipuri de ensaladilla
	Ceviche de corvina
	Coca con matrimonio
	Bocado de tortilla de patatas
	Langostino tigre
	Brocheta de lomo saltado
	Mini Coulant
	Strudel de manzana
	BODEGA
	Sushi
	PRECIO: 50€

	YASUNÍ (cocktail 2)
	Panipuri de ensaladilla
	Pastel de cabracho
	Yema de huevo frita
	Vieira
	Croquetas de cecina
	Tartar de atún
	Langostino tigre
	Brocheta de pollo de corral
	Brocheta de lomo saltado
	Lollipop de chocolate y mocca
	Sorbete de mojito cubano
	Sushi
	PRECIO: 70€



